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(*) Per motivi legati all’importazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

Antipasti

Tartare di manzetta Prussiana con fior di burrata del Salento € 24,00

Bis di patanegra, Lardo con gnocco fritto al carbone vegetale 
e Paleta iberica Cebo de Campo

€ 22,00

Fior di Burrata del Salento € 8,00

Carne salata di black angus americano € 16,00
Scottata alla piastra con olio di tartufo

Stuzzicherie
*Sciatt della Valtellina su letto di Insalatina mista € 13,00

*Jalapeños € 8,00

*Anelli di cipolla € 5,00

*Crocchette di patate € 5,00

*Piatto baby € 12,00
panatina di pollo con crocchette e patatine fritte

*Antipasto della casa
Salame nostrano, coppa piacentina, finocchiona 
Toscana, speck Trentino alto Adige, Bologna 
nostrana di cinghiale, prosciutto di Praga con 
filetti di peperone, Delizie in pastella, carne 
salata di black angus con olio di tartufo, cavolo 
cappuccio viola marinato allo yogurt, gnocco fritto.

€ 20,00

*Bis Tartare: Tartare di Cervo con mousse di formaggio al tartufo 
e cipolle caramellata e Tartare di manzetta prussiana

€ 24,00

Peperone pequeño ripieni di mousse di formaggio e tartufo € 8,00
peperone dolce spagnolo cotto alla brace



(*) Per motivi legati all’importazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati(*) Per motivi legati all’importazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati(*) Per motivi legati all’importazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

(Metodo Kobe Giapponese 200g)

(200g)

*Troccolo alla Etnic € 16,00
Filetto di canguro*, crema di tartufo, panna, funghi porcini*

*Gnocchetti all’ortica con Bologna di cinghiale,  
pomodorino Pachino e pesto di pistacchio

€ 16,00

Risotto ai mirtilli mantecato con fondue ai pistilli di zafferano € 18,00

minimo 2 persone

*Tagliatelle fresche al ragù di black angus con crema di pistacchio € 16,00

*Fettuccine fresche all’uovo con sugo di cervo e finocchietto selvatico € 16,00

Fusilli freschi con fondue di formaggi e crema di tartufo nero € 16,00



(*) Per motivi legati all’importazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati(*) Per motivi legati all’importazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati(*) Per motivi legati all’importazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

(Metodo Kobe Giapponese 200g)

(200g)Tagliata di Entraña di Chianina affumicata con pepe rosa e sale maldon (300g)

La carne dei Golosi: taglio diaframma e il muscolo piu grande del apparato respiratotio del animale 
caratterizzato da un alta concentrazione di ferro che gli conferisce tenerezza accompagnata da un gusto 
decisamente intenso e affumicato.



(*) Per motivi legati all’importazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

Tutti i Secondi piatti sono accompagnati da contorno della casa

Tutti gli Hamburger vengono accompagnati con porzione di patatine fritte.

Inoltre, puoi scegliere il tipo di pane, tra: 

- Gran Rustico multicereali*
- Casereccio di grano duro*
- Panino al carbone vegetale*

Tagliata di Filetto di zebra alla griglia* (Sud Africa) € 32,00

Tagliata di Filetto di canguro del Queensland ai ferri* € 28,00

Bis Americhe (Argentina e USA) € 30,00

Tagliata di Filetto di Patanegra* € 26,00

Filetto di Hereford irlandese con Porto e riduzione al cioccolato fondente € 30,00

Tagliata di controfiletto di Angus Uruguay (500g) € 35,00

Filetto di Renna finlandese con porcini e mirtilli* € 40,00

*Hamburger di Wajulem allevato con metodo Kobe,  
con Pomodoro alla griglia e fondue al Castelmagno e  Cipolla croccante

€ 20,00

*Hamburger Tutto Bufalo con Bacon, Insalata e Maionese al Lime € 18,00

*Hamburger di Black Angus con Cheddar, Bacon, Insalata, Pomodoro e Salsa BBQ € 16,00

*Hamburger di Bisonte con Cipolle caramellate, Scamorza affumicata,  
Radicchio e Salsa BBQ

€ 19,00

*Hamburger di Chianina con Pomodoro, Insalata, Fontina e Maionese € 16,00

Tagliata di filetto di pelè di Bisonte Canadese € 35,00



(*) Per motivi legati all’importazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

Un Mondo di Dolci
I Nostri Sorbetti € 4,00
Sorbetto (con Vodka +1 €)

Dolci al Cucchiaio € 7,00

Tiramisù in coppa

Crema catalana 

Panna cotta (salse: cioccolato, caramello, pistacchio, frutti di bosco) 

Tartelletta con crema pasticcera e frutti di bosco

Cannolo palermitano

Cassate siciliane 

Babbà con crema pasticcera e panna

Torta cheescake al forno con cascata di fragole e frutti di bosco

Vini da meditazione al calice
Passito di Noto DOC Barone Montalto € 6,00

“Il traditore” Sangue di Giuda DOC Az. Agr. Manuelina € 5,00

“Elicrisio” filtrato di Moscato Az. Agr. Manuelina € 5,00

Vermouth Amarone € 7,00

Recioto di Soave Classico “Rocca Sveva” € 6,00



(*) Per motivi legati all’importazione alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

€ 3,00

€ 3,50

€ 2,00

€ 4,00

€ 3,00

Acqua microfiltrata 75 cl (acqua potabile trattata non conservata)

Bibite

Caffè

Amari, grappe

Limoncello

€ 8,00Cognac e whisky

€ 5,00Birra Menabrea 33 cl.


